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Chéateau Nadal Hainaut

Identité du domaine

Domaine Chéateau Nadal Hainaut

Famille Martine et Jean-Marie Nadal (a la téte du domaine depuis 1977)

Localisation Le Soler, vallée de la Tét, pres de Perpignan (Pyrénées-Orientales)

Origine historique Ancien prieuré cistercien de Santa Maria de I'Eule ; batiments du XVIIIm siecle
Appellation IGP Cétes Catalanes

Viticulture Agriculture biologique certifiée depuis 2013

Surface Environ 40 hectares de vigne

La cuvée 3 Sources Blanc

Couleur Blanc
Cépage 100% Macabeu
Vinification Vinifié a froid
Distinction 1 étoile au Guide Hachette des Vins (édition 2025, millésime 2023)
Prix indicatif ~8-10 €
Terroir

» Sol : terrasses caillouteuses de la vallée de la Tét

Vinification
» Fermentation : a froid, pour préserver le fruit et la fraicheur

« Elevage : en cuve

Notes de dégustation attendues

* Robe : or péle, brillante et limpide, reflets verts

* Nez : notes intensément florales d'aubépine et de chévrefeuille, poire juteuse, agrumes, fruit de la
passion

* Bouche : belle rondeur de chair, saveurs gourmandes de péche jaune et de mirabelle

* Style général : vin léger, frais, fruité et vif



Accords mets-vins suggerés
* Apéritif
» Poissons en sauce, fruits de mer, crustacés

* Risotto, blanquette de la mer

Anecdote

Le domaine trouve son origine sur le site de l'ancien prieuré cistercien de Santa Maria de I'Eule, dont
il subsiste encore une chapelle. La propriété actuelle, achetée par un ancétre de la famille Nadal au
début du XIXm siéecle, est dirigée depuis 1977 par Martine et Jean-Marie Nadal — une histoire de
longue date qui se retrouve dans plusieurs cuvées du domaine, dont 3 Sources fait partie des plus
emblématiques.

Fiche établie a partir des informations publiées par le domaine Chateau Nadal Hainaut (chateaunadalhainaut.fr), le Guide
Hachette des Vins et divers cavistes en ligne. N'ayant pas dégusté ce vin, les notes de dégustation reprennent les
descriptions communiquées par le domaine, et non un retour d'expérience personnel.



